FISA DE VERIFICARE A CALITATII

Autor: prof. Cucu Emilia

Produs: Magiun de prune

I. Incadrarea merceologica a produsului

"1 sectorul Produse alimentare

| grupa Produse industrializate din fructe

"I subgrupa Fructe conservate prin sterilizare si
pasteurizare

Tl articolul Magiun

I sortul Magiun de prune

II. Verificarea starii ambalajului

] Aspect eborcan din sticla

] Integritate enu prezintd urme de praf, pete de murdarie,
capacul este Inchis ermetic, fara urme de
rugind, fard urme de bombaj

"I Indeplinirea functiilor: e Functia de informare si de promovare a
marfurilor: informatii privind ingredientele,
caracteristicile produsului, conditii de pastrare
e Functia de conservare si protectie a
produselor: se mentine sterilitatea, se
previne deteriorarea fizica, alterarea sau
contaminarea produsului

e Functia de manipulare, transport,
depozitare: faciliteaza manipularea
produsului in anumite faze ale acestuia
(faza de transport, depozitare si utilizare)

I11. Elemente de marcare




1. Elemente de identificare a produsului:

Marcare prin etichetd simpla

] Denumirea produsului:

Magiun de prune

" denumirea fabr. producatoare / marca de
fabrica

Sonimpex Topoloveni SRL

] continutul net al ambalajului:

350 g

] data fabricatiei:

25.11.2023

2. Elemente de informare a consumatorului:

I valoarea nutritiva si energetica

Valoare energetica : 1038kj/244kcal
Grasimi : 0,51g

din care acizi saturati : <0,1 g
Glucide totale :58g

din care zaharuri : 30,25 g

Proteine : 1,96g

Fibra dietetica totala : 6,27g

Sare : 0g

"l ingredientele folosite / compozitia chimica

prune, (500g prune, pentru 100g produs finit),
fara zahar adaugat, fara pesticide detectate

] conditii de pastrare / conditii de intretinere

incaperi curate, aerisite, ferite de lumina si
inghet

[ termen de valabilitate

12 luni

] adresa fabr. producatoare

Topoloveni, Str. Maximilian Popovici, nr. 56,
jud. Arges

I'V. Verificarea organoleptica

Caracteristici de calitate conform standardelor
Aspectul

Culoarea

Constatari

~produs omogen, fard corpuri straine,
separare de fazd lichid-solid, fara urme de
fermentatie, de alterat, fara urme de resturi
vegetale (frunze, codite etc.)

~ rosiatica, uniforma, fara diferente de
culoare




Consistenta
Mirosul

Gustul

~pastoasa, omogena, fara urme de fermentare.

~placut, specific, de fructe prelucrate, fara
miros de mucegai, fermentat sau strain
~dulce-acrisor, fara gust de mucegai sau
gust strain

V. Concluzii (produsul poate fi sau nu poate fi
comercializat)

Produsul este bun pentru a fi comercializat.




